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Cake au
roquel’ort,
poire et noix

difficulte
O

20 minutes de préparation
50 minutes de cuisson

.‘.
T” 6 personnes
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ingrédients

« 180g de farine

« 1sachet de levure
chimique

« 3 ceufs

« 100g de gruyere rapée

« 10cl d'huile de colza

« 2 cuilleres a soupe
d’huile de noix

« 10cl de lait

« 150g de roquefort

« 2 poOires

« 100g de cerneaux de
NOIX

« Sel, poivre
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preparation

1. Préchauffer le four a
180°C

2. Hacher
grossierement les
cerneaux de noix, et
emietter le roquefort en
Mmorceaux

3. Laver les poires, els
couper en des

4. Dans un récipient,
verser la farine et la
levure

5. Dans un autre récipient, battre les ceufs,
verser le lait, les huiles, le sel et le poivre

6. Incorporer la farine et la levure,
melanger, puis verser le gruyere rdpeé, et
melanger d nouveau

/. Ajouter ensuite le roquefort, les noix et
les poires.

8. Mélanger délicatement pour obtenir
une préparation homogene

9. Verser dans un moule a cake, et

enfourner pour SO minutes a 180°C. /@/ﬁl;&,/,gwgs




